
Haché fin de boeuf
Purée floren�ne
Compote pomme fraise

Haché fin de veau
Purée de haricots verts
Purée de pommes coings

Haché fin de volaille
Purée de navets
Compote de poires

Haché fin de poisson
Purée dubarry
Compote pomme framboise

Haché fin de volaille
Purée de po�ron
Compote de pommes citron du chef

Haché fin de volaille
Purée de patate douce
Compote pomme banane

Haché fin de poisson
Purée de brocolis
Compote pomme framboise

Haché fin de veau
Purée de caro�es
Purée de pommes coings

Haché fin de volaille
Purée d'haricots beurre
Compote pomme fraise

Haché fin de boeuf
Purée de céleri
Compote de poires
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Menu mixé 3 composantes v/leg/comp - Déjeuner

Du 24 févr. au 02 mars Du 03 mars au 09 mars
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)
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