
Sauté de veau au jus
Purée de haricots verts
Pe�t suisse nature
Fruit de saison

Sauté de bœuf au jus
Macaronis BIO
Fromage blanc BIO d'Adèle
Fruit BIO de saison

Sauté de volaille au jus
Purée dubarry
Saint nectaire AOP
Compote de pommes BIO

Omele#e au coulis de tomate
Riz BIO
Cantal AOP
Compote de pommes du chef

Filet de poisson poché et citron
Purée de courges BIO
Yaourt nature
Compote de pommes citron du chef

Quenelle à la sauce tomate
Purée floren�ne
Cancoillo#e nature IGP
Fruit de saison

Sauté de veau au jus
Semoule BIO
Camembert
Compote pomme framboise

Sauté de bœuf au jus
Purée d'haricots beurre
Fromage blanc nature
Compote pomme menthe du chef

Filet de poisson poché et citron
Purée de caro#es
Emmental BIO
Fruit BIO de saison

Emincé de volaille au jus
Macaroni
Yaourt nature BIO
Compote de pommes

Dahl de len�lles et caro#es à la crème
de coco
Comté de la maison Benoit (39)
Fruit de saison

Filet de poisson poché et citron
Purée dubarry
Bûche#e mélangée
Compote pomme banane

Jambon blanc
Purée de pommes de terre
Yaourt nature
Purée pomme pruneau sans sucre

Steack haché au jus
Purée de céleri
Yaourt nature
Compote pomme lactée du chef

Rô� de porc au jus
Semoule
Fromage blanc nature
Fruit de saison

Filet de poisson poché et citron
Purée floren�ne
Yaourt nature BIO
Fruit de saison

Sauté de porc au jus
Riz cantonnais
Chanteneige BIO
Fruit de saison

Sauté de bœuf au jus
Purée de haricots verts
Tomme grise d'Auvergne
Compote de pommes du chef

Jambon blanc
Pommes vapeur BIO
Yaourt nature
Compote pomme pêche

Tortellinis rico#a sauce tomate
Pe�t suisse nature
Compote de pomme cassis
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Rô� de Volaille au Jus (label rouge)  
Blé
Brie
Compote pomme abricot

Sauté de bœuf au jus
Purée de caro#es
Mimole#e
Compote de pommes fleur d'oranger du
chef

Omele#e BIO du chef  
Purée de brocolis
Pe�t suisse nature
Fruit de saison

Filet de poisson poché et citron
Purée de po�ron
Fromage blanc BIO d'Adèle  
Purée pomme pruneau sans sucre

Sauté de veau au jus
Coquille#es
Cancoillo#e nature IGP
Fruit de saison

Filet de poulet au jus
Semoule BIO  
Yaourt nature
Fruit BIO de saison

Quenelle à la sauce tomate
Purée de patate douce
Emmental BIO
Compote pomme pêche

Steack haché au jus
Boulghour
Bûche#e mélangée
Compote pomme lactée du chef

Sauté de porc au jus
Purée de haricots verts
Yaourt nature
Fruit de saison

Filet de poisson poché et citron
Purée de po�ron
Pe�t suisse nature
Compote pomme fraise

Omele#e nature
Riz BIO  
Munster AOP
Fruit de saison

Filet de poisson poché et citron
Purée de caro#es
Fromage blanc nature
Compote pomme abricot

Hachis parmen�er du chef
Yaourt nature BIO
Compote pomme menthe du chef

Sauté de bœuf au jus
Purée de navets
Camembert
Compote pommes cassis du chef

Rô� de Volaille au Jus (label rouge)  
Purée de haricots verts
Fromage blanc BIO d'Adèle  
Fruit de saison
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